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TOP GASTRO TRADE s.r.0.

misto:’Zékladni $kola Meteorologicka, Meteorologicka 181, 14200 Praha 4 — Libu$
akce: Uprava zarizeni ve Skolni jidelné

Vykaz vymeér a standarty nové technologie kuchyné
Projekt — priloha é.5

Poi. |Nazev stroje, zafizeni Pocget |Cenaza1 ks |[Cenacelkem
¢islo ks v K& bez DPH |v K& bez DPH

Sazba
DPH

VARNA - m.¢.D 216
VARNA LINKA

216- [ELvarny kotel dvouplastovy 100 litra 1ks
3. nadrz objem 100 litr(, dno nadrze ze

specialni oceli AISI-316 L

vyvazené sklapéci viko, bezpetnostni systém
nepfimého ohfevu s manometrem,

oplasténa topna télesa ovladana termostatem,
kontrolka napdjeni pfistroje a funkce ohfevu,
elektricky kohout pro napousténi studené

a teplé vody, vypoustéci kohout, ukazatel
hiadiny vody v meziplasti, pietlakovy
bezpetnostni ventil, vestavény manometr
rozmér 850x900x850mm

el.pfikon 18 kW/ 400 V

216- |El.smazici panev 80 litru 1ks
6. hruby objem 80 |, povrch 50 dm3

vana litinov4, ruéni sklapéni,

vyvazené sklapéci viko, ohfev oplasténymi
topnymi t&lesy s termostatickym ovladani
teploty 50°az 315°C

kontrolky napdjeni pfistroje a funkce ohfevu,
kohout pro napousréni vody

rozmér 850x900x850mm

el.pfikon 12 kW/ 400 V

216- |El.konvektomat 20 x GN 1/1 1ks
10. |systém CombiMasterPlus

podéiné vsuny pro GN 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 2/8
bojlerové vyvijeni pary,

navazeci vozik je souéasti konvektomatu,
provozni rezim para od 30° do 130°C
provozni rezim horky vzduch od 30° do 300°C
kombinovany rezim od 30° do 300°C
Vario-péra, Finishing, ClimaPlus
Programovani - 50 programi s 6-ti kroky,

§ programovatelnych rychlosti vzduchu, ’
ClimaPlus — aktivni fizeni klimatu ve varném
prostoru,

parni generétor, Cool-down — rychlé zchlazeni
varného prostoru, ¢idlo teploty v jadre,

gistici program, odvapinovaci program,
odvétravana dvirka s dvojitym sklem a

21%

21%

21%
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tepelné reflexni vrstvou,
odstiedivé odlu¢ovani tuk
rozmér 879x791x1782mm
el.pfikon 37 kW/ 400 V
Jisténi 3x 63 A

Pfisludenstvi.
Sprcha s navijenim 1ks 21%
Gastronadoba smaltovana GN 1/1-60 10 ks 21%]|

MYTi STOLNIHO NADOBI - m.&£.D217

217- |PFijmovy stul s polici, nerez 1ks 21%
8. rozmer 700x700x850mm, zadni lem

217- |Stdl predmyvaci s dfezem a prolisem 1ks 21%
9. pro posun kos0, pravy, nerez
rozmér 1200x700x850mm, zadnf lem
1 x dfez lisovany 600x450x250mm

Tlakova sprcha s raminkem ze stolu 1ks 21%

217- |El.automaticka tunelova mycka 1ks : 21%
10. |rozmér kose 500x500m,

automaticky posun kosu,

Vykon 83 ks/hod — 1494 talith ks/hod
max.zasuvna vyska 460mm

dvouplastové izolované provedeni,
specialni konstrukce mycich ramen proti
zanas$eni, lisovana vana s dvojitymi filtry a
oblymi rohy, elektromechanické ovladani,
zobrazeni teploty vody ve vané a bojleru,
automaticka funkce START/STOP,
usporny systém pro vyuZiti oplachové vody
rozmér 1150x790x1485mm

el.pfikon 17,25 kW/ 400 V

Prislusenstvi:

Davkovaée myciho a oplachového prosti. 1ks 21%
2Zvyseni celkového pfikonu na 17,25 kW 1ks 21%
El.zmék&éovaé vody 1ks 21%

mnozZstvi zmékéené vody 7 m3
objem zmeék&ovaci pryskyfice 10 litrQ
orientaéni pratok 0,3 — 1,2 m3/ hod
rozmér 350x470x680mm

el.pfikon 0,1 kW/ 230V .

217- [Vystupni stil s prolisem pro posun ko, 1ks . 21%
11. |s polici, nerez
rozmér 1200x700x850mm, zadni lem
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Celkem dodavka bez DPH:

Ostatni naklady:

Demontaz technologického zafizeni kpl
el.kotel KE 12, Alba — 1 ks
el.panev SBE 9-10F, Fagor — 1 ks

Likvidace el.kotle KE 12, Alba — 1 ks kpl
MontaZ novych stroju a zafizeni: kpl
Néaklady na dopravu: kpl
Revize, zaskoleni obsluhy: kpl

Celkem ostatni naklady bez DPH:

Celkové rekapitulace:

Celkem bez DPH:
DPH 21%:

Celkem s DPH:

Zpracoval: Roman Carda

Datum: 05/ 2014




